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2020 - Meta settembre.

AREA DI PRODUZIONE
Passignano sul Trasimeno - Esposizione a Sud-sud-ovest a 300 - 320m s.l.m.

VARIETA
85% Chardonnay, 15% Grechetto.

REGIME AGRICOLO
Biologico.

SUOLO
Sabbia e limo.

DENSITA DI IMPIANTO & SISTEMA DI ALLEVAMENTO
10.000 piante per ettaro (irrigazione di soccorso a goccia).
Guyot singolo con 4 o 5 gemme.

PRODUZIONE PER PIANTA & SUPERFICIE TOTALE
0,8 Kg - 0,6 ettari.

FERMENTAZIONE & MACERAZIONE

Barriques di rovere francese da diverse foreste 50% nuove e 50% di secondo
passaggio con temperatura di massimo 23° C.

Macerazione di 10 giorni, lieviti indigeni.

AFFINAMENTO

6 mesi in barriques, 8 mesi in bottiglia. Barriques di rovere francese da diverse
foreste 50% nuove e 50% di secondo passaggio. Contatto con le fecce fini per 3
mesi. Battonage tre volte a settimana il primo mese, ogni settimana il

secondo mese e ogni due settimane il terzo mese.

BOTTIGLIE PRODOTTE
3.000.
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